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1. Die Region

1.1. Kremstal

Geografisch bildet das Weinbaugebiet Kremstal den Ubergang vom rauen Waldviertel in die
milde Ebene der Donau. Die Region umfasst das namensgebende Tal des Flusses Krems,
erstreckt sich aber weit nach Osten bis zum Kamptal und nach Siiden ber die Donau hinaus, zu
den Hugeln um Stift Géttweig. Nordlich der Donau liegen die besten Weingarten auf
terrassenartigen Hangen, die Richtung Stiden und Siidosten zur Donau abfallen.
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1.2. Klima

Die Region bietet ideale Voraussetzungen fiir den Ausbau von fruchtigen WeiBweinen — nicht
zuféllig grenzt sie unmittelbar an zwei andere Weinbaugebiete, die ebenfalls fir ihre komplexen
WeiBen bekannt sind, namlich die Wachau im Westen und das Kamptal im Nordosten. Das Klima
ist deutlich kontinental gepragt (mit Einfllissen aus der pannonischen Klimazone, die unmittelbar
siidéstlich angrenzt), zeigt also heiBe Sommer und kalte Winter mit dazwischen je einem



niederschlagsreichen Friihjahr und Herbst. Durch die Wasserflache der Donau, die als
Warmespeicher wirkt, werden die kalten Tage gemildert, was den Trauben langere Reifezeiten
verschafft. Im Herbst strémt jedoch abends kalte Luft aus dem nérdlichen Waldviertel ein und
sorgt fiir die typischen groBen Temperaturunterschiede zwischen Tag und Nacht — ein wichtiger

Faktor fir Finesse und vielschichtigen Aromen.

1.3. Boden

Die Bodenbeschaffenheit ist sehr eigentiimlich, sie verdankt ihre Entstehung dem einst bis
hierher reichenden Urmeer, ebenso wie Verformungen der Eiszeit sowie den Verwitterungen und
Anschwemmungen durch das jahrtausendelange Einwirken der Donau. In den meisten Rieden
findet sich sandiger Ldss aus der Eiszeit, der auch die Donauterrassen geformt hat. Er bildet
einen kompakten, festen Untergrund mit hoher Wasserspeicherkapazitat: hier wachst der Griine
Veltliner zu wirziger Dichte.

Daneben haben sich an den Ausldufern des Waldviertler Urgesteins Verwitterungsbéden
gebildet, kristalline Steinbdden, die sich besonders fiir den Anbau von Riesling eignen.

Die Leitsorten der Region sind Griiner Veltliner und Riesling, die hier einige ihrer schénsten,
Auspragungen erfahren. Dariiber hinaus finden auch andere WeiBweinsorten wie Chardonnay,

Gelber Muskateller oder WeiBburgunder gilinstige Bedingungen.

Insgesamt umfasst das Weinbaugebiet 2.500 Hektar, die sich grob in drei Zonen teilen lassen:
1. Die Stadt Krems mit ihren Lagen, die im Norden bis Senftenberg reichen — hier liegen auch
die Rebflédchen des Weingutes Aigner.

2. Die ostlichen, weniger hiigeligen Weingarten bis Rohrendorf und Gedersdorf.

3. Die Gebiete sidlich der Donau.

1.4. Krems — Die Weinbaustadt

Krems liegt auf einer Seehdhe von ca. 220 Metern wie in einem Amphitheater an der Donau, im
Riicken die Terrassen, gegeniiber auf einem stolzen Hiigel das barocke Stift Géttweig.

Durch seine verkehrsgiinstige Lage am Fluss und seine Nahe zu Gebieten, in denen schon in
rémischer Zeit (und vermutlich noch frilher) Reben gepflanzt wurden, spielte die Stadt immer
schon eine bedeutende Rolle im Weinbau. Im Mittelalter war der Weinanbau eine Doméne der
Kloster. Viele Klgster besaBen Weingarten in der Region Krems und beschéaftigten hier

sogenannte Weinzierler — ein altertimlicher Ausdruck fir Winzer. Die Weinzierler bestellten im



Auftrag der Klgster die Weingarten und kelterten den Wein. Auf Schiffen wurde dieser dann
Donau aufwaérts zu den durstigen Ménchen transportiert — im Gegenzug dafiir wurde Salz Donau
abwarts bis nach Krems geliefert.

In der Regierungszeit Maria Theresias durchlebte der Kremser Weinbau eine Krise, bedingt
durch eine Klimaverschlechterung und durch Kriege, die ehemalige auslandische Absatzmarkte
vom Handel abschnitt. Daflir war Kremser Wein im 19. Jahrhundert wieder weltweit bekannt
und wurde sogar auf einer der groBen Industrieausstellungen in London gezeigt — und naturlich
im Wienerlied besungen.

Heute umfasst das Gemeindegebiet der Stadt Krems rund 1.000 Hektar Weinberge, die von
Hunderten kleinen (und einigen gréBeren) Weingltern bewirtschaftet werden.

1.5. Die Herkunftsbezeichnungen , Kremstal bAc" und ,Kremstal DAc Reserve"

oac Steht fur Districtus Austriae Controllatus — das ist der lateinische Wortlaut fiir die ,Staatlich
kontrollierte Herkunftsbezeichnung fiir gebietstypische Weine". Sie soll garantieren, dass es sich
bei den so gekennzeichneten Weinen um klassische, typische Vertreter einer Region handelt, die
sowohl in den verwendeten Rebsorten als auch in der Stilistik die wesentlichen Starken eines
Gebietes verkdrpern.

Im Kremstal diirfen Griiner Veltliner und Riesling die Bezeichnung ,Kremstal DAC" tragen, wenn
sie zur Ganze aus Reben aus der Region vinifiziert wurden, maximal 12,5 Vol% Alkohol
aufweisen und in der Aromatik feine Wirze und klare Frucht zeigen, ohne Botrytisnote und ohne
Holzton.

Seit dem Jahrgang 2007 gibt es auch die Herkunftsbezeichnung ,Kremstal DAC Reserve": Sie
steht ebenfalls fiir Veltliner und Rieslinge, allerdings von héherer Reife und héherem Gewicht.
Kremstal DAC Reserve weist mindestens 13 Vol% Alkohol auf, ist kraftiger und komplexer in der
Aromatik, aber ebenfalls von der Balance aus Wiirze, Frucht und Saurespiel gepragt, wofiir die

Kremser Weine zu Recht so bekannt sind.

Rund 150 Winzer im Kremstal bringen jedes Jahr Griine Veltliner und Rieslinge mit dem Zusatz
JKremstal DAC" auf den Markt. Nur Weine, die einer speziellen Kommission als besonders sorten-

und gebietstypisch empfunden werden, diirfen diese geschiitzte Herkunftsbezeichnung tragen.



2. Das Weingut Aigner

Mehr als 200 Jahre Weinbau in der Familie, dazu weltberiihmte Lagen wie ,Sandgrube™ und
~Weinzierlberg" — das ist ganz schon viel Tradition, die das Weingut Aigner in Krems mit sich
trégt. Doch Wolfgang Aigner, der heute in neunter Generation komplexe, fruchtige und
mineralische Weine vinifiziert, empfindet die Geschichte nicht als Last, sondern als

Bereicherung.

Aufbauend auf die Pionierarbeit des GroBvaters haben sein Vater und er einen eigenstandigen
Stil geschaffen — Weine fiir geduldige Kenner, die meist erst nach Jahren der Lagerung ihr
Potenzial ausspielen, dann aber das vielgerihmte Terroir der groBen Kremser Lagen

unvergleichlich schén zum Ausdruck bringen.

2.1. Auf Sand gebaut: Die Boden-Schdtze

Die Lagen sind der groBte Schatz des Weinguts Aigner und zugleich ein standiger Auftrag an
den Winzer, das Beste aus diesem bevorzugten Terroir herauszuholen. 15 Hektar Weingarten
befinden sich im Besitz der Familie Aigner, der iberwiegende Teil davon auf sandigen
Lossboden. Die Rieden Frechau und Thalland befinden sich darunter, vor allem aber der
Weinzierlberg und die Kremser Sandgrube - zwei wahrhaft klingende Namen in der Welt
der edlen WeiBweine.

2.2. Kremser Sandgrube

Die Kremser Sandgrube wurde erstmals um 1001 geschichtlich erwahnt. Sie umfasst die Hang-
und Terrassenlagen 6stlich des Stadtkerns und reicht bis Rohrendorf. Ihre insgesamt 351 Hektar
stellen zweifellos eine der bekanntesten WeiBweinlagen Osterreichs dar, aber die wenigsten
wissen, dass der Name urspringlich wortlich zu nehmen war: Hier wurde tatsachlich friher
Bausand gewonnen. Auch die Eignung des sandigen Léssbodens fiir den Weinbau, insbesondere
fur volumindse, pfefferwirzige Griine Veltliner, wurde schon friih entdeckt. Allerdings kam die
Kremser Sandgrube ab den 1960er Jahren durch billige Massenproduktionen etwas in Verruf.
Die Riickeroberung des einstigen Ruhms ist noch im Gange — vorangetrieben durch Produzenten
wie Wolfgang Aigner.

Fir Aigner hat die Lage auch personlich eine ganz besondere Bedeutung, denn wenige Jahre,

nachdem er den elterlichen Betrieb (ibernommen hatte, errang er mit dem Griinen Veltliner



Kremser Sandgrube 1989 seine erste groBe Auszeichnung: Er wurde in einer spannenden
Vergleichsverkostung mit 200 Top-Veltlinern zum besten Griinen Veltliner Osterreichs gekiirt.
Die wenigen Flaschen, die davon im Betrieb {ibrig blieben, liefern noch heute ein
beeindruckendes Geschmackserlebnis.

2.3. Weinzierlberg

Bereits um 1135 lasst sich die Bezeichnung ,Weinzierlpersch™ nachweisen. Der Untergrund
besteht hier aus einer Mischung von Donauschotter- und (Waldviertler) Urgestein. Er ist von
einer rund 1,5 Meter dicken Schicht aus sandigem L&ss Uiberzogen. Dank dieser Kombination
gedeihen hier sowohl Rieslinge wie auch Griine Veltliner. Die Ausrichtung nach Stiden sorgt fiir
ein warmes Mikroklima, wobei sich die nachtliche Abkihlung in der Reifephase der Trauben im
Herbst stark bemerkbar macht. Verglichen mit den Weinen von der Kremser Sandgrube sind die
Weine des Weinzierlbergs deshalb saurebetont und etwas strenger.

Fir Wolfgang Aigner ist der Weinzierlberg die zweite prachtige Vorzeigelage des Betriebs —
stilistisch ganz anders als die Sandgrube, aber in der Qualitdt auf gleicher Hohe. Hier erlangte
der Winzer auch die zweite groBe Auszeichnung — der Riesling Weinzierlberg 1998 wurde
Salonsieger, was schlicht bedeutet, dass die Jury ihn fiir den besten dsterreichischen Riesling
dieses Jahrgangs hielt.



2.4. Die Familie: GroBvater, Vater & Sohn

Moégen die bedeutenden Lagen auch der groBe Schatz des Weinguts Aigner sein — letztlich
kommt es doch immer darauf an, was die Menschen im Betrieb daraus machen.

Familie Aigner betreibt ihr Weingut bereits in neunter Generation. Bis ins friihe 18. Jahrhundert
lasst sich die Familienlinie ohne Unterbrechung zuriickverfolgen. In dieser Zeit mussten die
Winzer auf diesem Weingut nicht nur weltgeschichtliche Umwalzungen und Weltkriege
Uberstehen, sondern auch Klima- und Reblauskatastrophen.

Der GroBvater des heutigen Winzers Wolfgang Aigner, Franz Aigner sen. betrieb bis in die
50er Jahre noch einen klassischen landwirtschaftlichen Mischbetrieb, bei dem der Wein nur eine
von vielen Feldfriichten darstellte. Knapp drei Hektar waren mit Reben bestiickt, der Wein
wurde groBteils tGiber Ab-Hof-Verkauf vertrieben. GroBvater Aigner hatte aber bereits einen Hang
zu kraftigen, nicht unbedingt jung zu trinkenden Weinen, und er wusste sehr genau, was fir ein
besonderes Terroir die Sandgrube darstellte. ,Die haben echt tolle Weine gemacht fiir die
damalige Zeit", konstatiert Enkel Wolfgang heute anerkennend.

Den Grundstein fiir das moderne Weingut legte der Vater Franz Aigner jun., als er beschloss,
die gemischte Landwirtschaft einzustellen, um sich fortan ganz auf den Wein zu konzentrieren.
Dazu wurden groB3e Fldchen erst einmal neu ausgepflanzt. Die Rebstdcke, die er damals setzte,
zahlen heute noch zu den ,Filetstiicken" innerhalb der ,Kremser Sandgrube®. Ahnlich am
~Weinzierlberg": Auch dort haben sich die alten Rebstdcke heute in das gréBte Kapital des
Weingutes Aigner verwandelt.

In der Ara von Vater Franz Aigner jun. wurde auf allen Gebieten Pionierarbeit geleistet. Er setzte
schon friih auf Qualitatssteigerung durch Reduktion der Quantitat, er lieferte nur rund die Halfte
seiner Trauben an die (damals die Produktion dominierende) Genossenschaft und vinifizierte
den Rest selbst. So war er einer der ersten Flaschenfiiller in der Region. Kenner wussten die
Besonderheit zu schatzen. Er baute sich einen groBen Kreis an Stammkunden auf — private
Weinliebhaber, Hotels, Gastronomie. Er hatte auch bereits erkannt, dass guter Wein gut
verkauft werden muss und besuchte daher Weinmessen und Verkostungen. Zahlreiche
Medaillen, vor allem fiir den Griinen Veltliner, waren die Folge.

Die Liebe zu kraftigen Weinen mit Alterungspotenzial hatte der Vater vom GroBvater
Uibernommen und sollte es an den Sohn weitergeben. Die Friichte seiner Arbeit ruhen zum Teil

heute noch im Keller — jede Menge interessante Griine Veltliner aus den 60er und 70er Jahren...



Als Sohn Wolfgang Aigner 1964 auf die Welt kam, wahr wohl schon klar, dass er das Gut
einmal weiterflihren wiirde. Auch ihm selbst, wie er sich heute erinnert: ,Ich hatte nie
irgendeine andere Vision, sondern war von Geburt an mit dem Wein verbunden. Das wollte ich
immer machen." Also besuchte Wolfgang die Weinbauschule Krems, lernte das Handwerk in all
seinen theoretischen und praktischen Details und stieg daheim im Betrieb ein.

Was aber nicht heiBt, dass die Ubernahme véllig problemlos vor sich ging. ,Mein Vater und ich
hatten da ziemliche Meinungsverschiedenheiten. Aber ich hatte so klare Vorstellungen (iber die
Zukunft unseres Betriebes und die Qualitdt der Weine, dass ich meine Standpunkte einfach

durchsetzen musste".

Was ihm auch gelang. Obwohl der Junior erst 21 Jahre alt war, beschloss der Vater 1985, ,der
Jugend eine Chance zu geben™ — und setzte sich zur Ruhe.

.Mit einem Mal musste ich die gesamte Verantwortung (ibernehmen", sagt Aigner. Er nahm den
Auftrag sehr ernst. Die Ehrfurcht vor dem Erbe und der Respekt vor den Erfahrungen von
GroBvater und Vater lieBen ihn auf jegliche Experimente verzichten. In den friihen 1990er
Jahren gehorte es anderswo fast zum guten Ton, allerlei Neuigkeiten auszuprobieren, die
Jungwinzer von ihren Auslandsaufenthalten mitbrachten — neuartige Rebsorten, von Chardonnay
bis Merlot und Syrah, Ausbau im neuen Holz, Verfahren zur Konzentration des Mostes.

Aigner hat sich darauf nie eingelassen: ,Ich wusste ja, was unsere Lagen kdnnen, und dass

Riesling und Griiner Veltliner auf diesem Boden nicht zu liberbieten sind."

Zahlreiche nationale und internationale Auszeichnungen bestatigen inzwischen die Richtigkeit
dieses Weges: Aigners Griiner Veltliner landete unter den 30 Besten beim Veltliner Grand Prix
98 des Weinmagazins Falstaff, sein Riesling errang einen 7. Platz beim Riesling-Landerkampf
zwischen Osterreich und Deutschland. Bei der International Wine Challenge in London 1998
heimste Aigner eine Bronzemedaille ein.

Mit einer Weitsicht, die sich bis heute bezahlt macht, investierte Aigner in seine Kernkompetenz,
baute seinen Betrieb Schritt um Schritt auf, verbesserte die Arbeit im Weingarten und lie
seinen Stock an Privatkunden, Handlern und Gastronomen langsam, aber unaufhaltsam weiter

wachsen. Parallel dazu vergréBerte er allmahlich seine Rebflachen.

SchlieBlich wurde der alte Keller am Rande der Kremser Sandgrube zu klein. Der neue Keller
wurde 2006 am Kremser Stadtrand errichtet. Mit seiner riesigen, einladenden Glasfront und
seinem schicken Verkostungsraum zeigt er sich auf den ersten Blick als Statte der Begegnung



mit dem Wein, wo angemeldete Feinschmecker Verkostungen ebenso abhalten kénnen, als auch
Autofahrer im Vorbeifahren rasch ein paar Kartons in den Kofferraum packen.

Der neue Weinkeller ist schon fiir die nachste Generation gebaut (Wolfgangs Sohn besucht
ebenfalls die Weinbauschule). Und natiirlich bietet er die optimale Umgebung, wo Wolfgang
Aigner seine Weine vinifizieren kann — mit Hilfe modernster Technik — aber immer noch

derselben Stilistik, die sich schon seit Generationen bewahrt hat.

2.5. Philosophie und Weinstil

In der neuen Produktionsstdtte kann Wolfgang Aigner den typischen Aigner-Familien-Weinstil so
richtig ausleben. Ein Stil, der versucht das Potenzial dieser Region voll auszuschdpfen: Aigner-
Weine sind immer kraftig im Aroma, dabei zugleich frisch und fruchtbetont.

Der scheinbare Widerspruch wird durch eine feine Balance der Komponenten aufgelést:
Fruchtnoten nach Apfeln, Pfirsich und Quitten treffen auf wiirzige Téne wie Pfeffer und Schiefer.
Saftiger Schmelz wird durch kraftige Saure strukturiert. Nach ein paar Jahren der Reife
gewinnen die Weine komplexe Tertidraromen hinzu — Honig und Karamell, den Duft von

feuchten Wiesen, Anklange von geriebenen Nissen.

»Reife" ist einer der Schliisselbegriffe flir das Verstandnis der Philosophie von Weinmacher
Aigner. Daneben spielen zwei andere Leitgedanken eine fiilhrende Rolle, namlich , Tradition™ und
JKraft". In diesem Dreieck entfaltet sich Aigners kreatives Potenzial: Die Weine sollen nicht
modisch daher kommen und schon gar keine vordergriindigen Showeffekte liefern, sondern das
reprasentieren, was das Wesen und die GréBe der Kremser Weine ausmacht — eine GréBe, die
nicht tber Nacht entstanden ist und die daher auch mit Bedacht gepflegt werden muss. Zu
diesen traditionellen Werten gehért auch die Lagerfahigkeit: Die besten Weine prasentieren sich
noch nach 15 oder 20 Jahren frisch und vital.

WeiBe Weine mit Reifepotenzial sind auch in Osterreich immer noch eher eine Sache fiir
Spezialisten, nicht unbedingt fiir den Massengeschmack. Wolfgang Aigner hat sich daher von
vornherein das Ziel gesetzt, eher die Gruppe der erfahrenen Kenner anzusprechen. Es ist wie bei
der klassischen Musik: Wer sich besser auskennt in der Welt der Symphonien und Opernarien,
der hat einfach mehr SpaB beim Zuhdren. Auch die wahre GriBe eines gereiften Veltliners von
der Sandgrube erschlieBt sich nur dem, der schon ein wenig Erfahrung mit der komplexen
Aromatik eines groBen WeiBweins gesammelt hat.
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3. Die Weine im Uberblick

Rund 80.000 Flaschen fiillt das Weingut Aigner im Jahr ab. Die Trauben stammen zur Ganze aus
eigenen Weingarten. Wie es den Gegebenheiten von Boden und Klima entspricht, entfallt die
Uberwiegende Menge auf WeiBwein.

Mit knapp 50 Prozent ist der Griine Veltliner die Hauptsorte, gefolgt vom Riesling und einem
sehr fruchtbetonten Chardonnay. Der Sortenspiegel wird durch etwas Gelben Muskateller
erganzt sowie durch einen leichtfiiBigen, wiirzigen Zweigelt, der mit Blauburger zur Cuvée

vermahlt wird.

Von der Toplage Kremser Sandgrube kommen einige der besten Griinen Veltliner, tberdies
wachsen dort Chardonnay, Muskateller und Zweigelt.

Griiner Veltliner Kremser Sandgrube

Griiner Veltliner Kremser Sandgrube Privatfiillung

Kraftige, intensive Griine Veltliner mit feiner Apfel-Quittenfrucht und markanter Pfeffernote,
langer Abgang. Fur die Privatfiillung werden die Trauben einer noch weitergehenden
Mengenreduktion unterzogen, die Ernte erfolgt spater. Das Traubenmaterial wird strengstens
von Botrytis selektiert. Das Ergebnis ist ein Veltliner, der durchaus 14-14,5 Prozent Alkohol ins
Glas bringt, ohne deshalb schwer zu wirken — ein Paradebeispiel fiir den Aigner-Stil, mit

verfiihrerischer Frucht, markanter Mineralik und schier endlosem Abgang.

Chardonnay Kremser Sandgrube

Ein Wein mit lebendiger Saure und frischen, belebenden Zitrusaromen nach Limetten und
Grapefruit. Der 2007er zeigt einen Restzuckerschleier und eignet sich daher sowohl zu
asiatischen Gerichten als auch zu SiiBspeisen.

Gelber Muskateller Kremser Sandgrube

Feines Muskatellerbukett nach Hollerbliite und Eibisch. Ein wunderbarer Aperitif, ein idealer
Speisenbegleiter zur scharfen Asia-Kiiche und zu Meeresfriichten.
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Am Weinzierlberg wachsen Veltliner und Rieslinge. In beiden Féllen strebt Wolfgang Aigner

Frische und vitale Frucht an.

Griiner Veltliner Kremser Weinzierlberg
Spritziger Griiner Veltliner, mit dem Geschmack nach reifen Birnen und Apfeln am Gaumen und

einem zart mineralischen Abgang.

Riesling Kremser Weinzierlberg
Feine Rieslingnase mit Ankléngen an exotische Friichte, angenehme Pfirsichnote am Gaumen.

Klassische Riesling-Saurestruktur.

Zweigelt Kremser Frechau

Eigentlich eine Cuvée aus Zweigelt und Blauburger — von letzterem gewinnt der Wein sein
feinseidiges Tanningerust, die Zweigelt-Traube liefert den fleischigen Kérper. Ein eleganter
Rotwein, wie man ihn in einer WeiBweingegend nicht erwarten wirde.

3.1. Die Liebe zu alten Weinen: Kremstal bAc Reserve Privat

Schon Wolfgang Aigners Vater war Spezialist fiir Griine Veltliner — und liebte es, diese Sorte fiir
lange Reifung und Lagerung auszubauen. Beide Vorlieben hat Wolfgang Aigner von Anfang an
Ubernommen. ,Fir mich ist der Veltliner die Kénigin unter den WeiBweintrauben", sagt der

Winzer im Brustton der Uberzeugung.

Mit dem Vertrauen in die Langlebigkeit groBer Veltliner bewiesen Vater und Sohn Aigner wahren
Pioniergeist. Noch vor wenigen Jahren zweifelten selbst erfahrene Weinexperten am
Reifepotenzial der Sorte. Dabei lagert in den Kellern des Weinguts Aigner der in jeder Hinsicht
lebendige Beweis: Bis in die 1960er Jahre zurlick sind die Griinen Veltliner heute noch frisch,
zeigen faszinierende Tertidraromen und bieten ein Weinerlebnis, wie es der groen Schar der

Jungweintrinker selten vergénnt ist.

An der Spitze der langlebigen Gewachse steht bei Aigner die sogenannte Privatfillung. Auch sie
selbst ist bereits eine geschichtstrachtige Institution, denn sie wird seit 1957 regelmaBig
abgefiillt. RegelmaBig heiBt: Wann immer ein groBes Jahr ausreichend reife, gesunde Trauben
liefert.

12



Dank der bevorzugten Lage ist das zum Gllick in den meisten Jahren der Fall. Die Aigner
Privatfiillung ist immer ein Griiner Veltliner aus Trauben von der Kremser Sandgrube, und in der
Regel merkt man dem Wein schon in jungen Jahren an, dass er fir die Ewigkeit gemacht ist. So
gewann der vorletzte Jahrgang 2008 den erstmals durchgefiihrten Falstaff Grand Prix fiir die
Kategorie Kremstal DAC Reserve. Nun ist der aktuelle Jahrgang 2009 erhadltlich.
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4. Das Gastehaus

Mitte der 1990er Jahre begann Wolfgang Aigner, ein Gastehaus mit insgesamt 32 Betten zu
bauen. Der kleine Ausflug in das Hotelpensions-Business sollte zu einer echten Liebhaberei
werden. ,Wir haben uns soviel darum gekiimmert, dass wir fast auf das Weinmachen vergessen
haben", seufzt Aigner im Ruickblick.

Doch der Aufwand hat sich gelohnt. Sowohl Wolfgang als auch seine Lebensgefahrtin Elfi sind
leidenschaftliche Gastgeber. In den Doppelzimmern und den mittlerweile neu hinzugekommenen
vier weiteren Appartements nisten sich vor allem Weinliebhaber ein, die ihren Aufenthalt in
Krems so richtig genieBen wollen — inklusive der Méglichkeit, Weine zu verkosten und zu
genieBen, ohne ans Heimfahren denken zu miissen. Dass umfangreiche sportliche Angebot in
und um Krems sowie das auBergewdhnliche Kulturangebot der Stadt, machen einen Kurzurlaub
am Weingut Aigner zusatzlich spannend.

Wolfgang macht es immer wieder groBen SpaB, in seinen Gasten die Neugier und Liebe zum
Wein zu wecken und halt sie mit unzahligen Aktivitdten auf Trab: Er flihrt sie mit dem Pinzgauer
durch die Weinberge, geht mit ihnen in den Keller, gibt ihnen vom Fass und von den lagernden
Flaschen zu kosten — und macht auf diese Weise aus ihnen treue Stammgaste.

Das Gastehaus hat ganzjahrig gedffnet.
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. Aktuelle Auszeichnungen und Bewertungen

Bewertung im Falstaff Weinguide 2010
93 Griner Veltliner Sandgrube Privat Kremstal o«c Reserve 2009
90-92 Riesling Weinzierlberg Kremstal oac Reserve 2009

Bewertung im Gault Millau Weinguide 2011

2 Trauben (sehr gut)  Griiner Veltliner Sandgrube Privat Kremstal o« Reserve 2009
2 Trauben (sehr gut)  Griiner Veltliner Sandgrube Kremstal cac 2009

2 Trauben (sehr gut) Riesling Weinzierlberg Kremstal oac Reserve 2009

Bewertung in , Osterreichs beste WeiBweine 2010" (0GZ)
5 Glaser (weltklasse)  Griiner Veltliner Sandgrube Privat Kremstal o« Reserve 2009

Bewertung im Falstaff Magazin, Juli 2010 (Griiner Veltliner Grand Prix)
*AK(X) Griner Veltliner Kremstal oc Sandgrube

Bewertung im Genuss.wein.pur, Juli 2010:
2 Glaser (sehr gut) Griiner Veltliner Kremstal o« Sandgrube
2 Glaser (sehr gut) Griinello

Bewertung im Falstaff Weinguide 2009/2010:
93 Griiner Veltliner Sandgrube Privat DAC Reserve 2008
90 Griiner Veltliner Sandgrube DAC 2008

Bewertungen im A la Carte 2010:
91 Riesling Weinzierlberg DAac 2008

Bewertungen im Gault Millau 2010:

18 Griiner Veltliner Privat Sandgrube DAC 2008
17 Griiner Veltliner Sandgrube DAC 2008
17 Riesling Weinzierlberg DAac 2008

Bewertungen im Vinaria Weinguide 2009/2010:
*kk Griiner Veltliner Sandgrube Privat DAC Reserve 2008
(*** Weine von hervorragender bis groBer Qualitat, Einstimmig)

Osterreichischer Salon )
Der Muskateller 2003 wurde zum Osterreichischen Salon-Sieger gekiirt.
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Das Weingut im Uberblick

Eigentliimer:
Rebflache:
Jahresproduktion:
Rebsorten:

Exportanteil:
Ab Hof Verkauf:

Hauptexportmarkte:

Homepage:

Wolfgang Aigner

15 ha Eigenanbau

ca. 80.000 Flaschen
50% Gruner Veltliner
15% Riesling

20% Gelber Muskateller
5% Chardonnay

10% Zweigelt

ca. 30%
ca. 40%
Deutschland, Schweiz, Niederlande, USA & Kanada

www.aigner-wein.at
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